ZENSAl

EDAMAME A LA BRASA

EDAMANMEYSCHILE CASERO
N
MAZORCA DE . MALZ “ROBATA

CON MANTEQUILLA MISO

HOURENSOU NO GOMA-AE
(TRADICIONAL HOJAS DE
ESPINACAS CON SESAMO)

SHISHITO PEPPERS BHE
PADRON EN TEMPURA CON SAL
WERY ALY

LAMINA DE WAGYU A5 DE
KAGOSHIMA CURADO 2 MESES
Y NORI DE FUKUOKA

CU Bl EREROI25554D' P

PRECIOS EXPRESADOS EN €. IVA INCLUIDO

ENTRANTES

SUNOMONO CON WAKAME (ENSA-

LADA DE PEPINO) 8
AGUACATE ASADO EN ROBATA,
TOFU AHUMADO, MIZUNA Y ALINO
SANBAIZU 12
t
Cakuzuke Kemuri curado
Il en poreelana
HAMACHI EN SOJA BLANCA 16
VENTRESCA EN SOJA OSCURA ]
TATAKI DE BONITO AHUMADO, 16
) EXNEAT DI H LBV @SNRSSION A
PULPO DULCE COCIDO EN SOJA, 18
ENSALADA DE PEPINO Y WAKAME
BERENJENA MISO - NASU 10
DENGAKU
GYDZA SANLUCAR 14
(LANGOSTINOS Y JENGIBRE)
GYOZA DE CERDO IBERICO DE 12
BELLOTA
22
GYOZA DE WAGYU
POLLO KAPAAGE(DOLLU FRITO 14
ESTILO JAPONES)
6
SOPA MISO
8
Chabu—<habu
Kemuri <fyle
SHABU BARBATE
(LAMINAS DE VENTRESCA,
O TORO Y CHUTORO) 20
SHABU WAGYU
(LAMINAS DE WAGYU) 32

O

)

ROBATAYAK

Téenica ancestral de la cocina Japonesa en e

que se cocina sobre e| carbén carhes, Verduras

Y pe,scow{o; en piv\chos o brochelas,

MEATBALL (TSUKUNE) SHISO (2 UND)
MOLLEJA DE TERNERA Y LIMA (2 UND)
CHICKEN TAIL (2 UND)

CONTRAMUSLO (2 UND)

PECHUGA (2 UND)

SHIITAKE Y KATSUOBUSHI (2 UND)

WAGYU (50GR)

PIEL DE POLLO CRUJIENTE (2 UND)

ALITA (2 UND)
Edicion limitede

OSTRA DE POLLO Y MENTAIKO (2 UND)
Fdicion limifadea

TEMPURA

PORTOBELLO RELLENG DE GAMBA (2 UND)

LANGOSTINO (2 UND)

KAKIAGE DE VERDURA + GAMBA
CRISTAL (2 UND)

CALAMAR NARISAWA (2 UND)
PIJOTA (1 UND)

TEMPURA MIXTA DE VERDURAS (2 HOJAS
BESSHISO0, 2 FLORESSDE 10T 0,2
ESPARRAGOS, 2 BIMIS, 2 ENOKIS)

TEMPURA MIXTA DE PESCADO Y MARISCO
(1 CALAMAR, 1 LANGOSTINO, 1 KAKIAGE,
2 BOQUERONES, 1 PIJOTA)

30

26

LGN

oo

PRINCIPALES

LUBINA A LA BRASA, DAIKON
FUROFUKI Y DASHI

BACALAO NEGRO MARINADO
EN MISO, HABAS DE SOJA
GLASEADAS CON AGEDASHI

KATSU EBI (LANGOSTINO JUMBO,
ENSALADA DE COL Y KARASHI)

WAGYU SANDO A5 DE KAGOSHIMA
(100GR)

TONKATSU LOMO DE CERDO IBERICO

RIBEYE WAGYU A5 DE KAGOSHIMA
Y DASHI

SOLOMILLO DE TERNERA, ENSALADA
DE TIRABEQUES Y SALSA YAKINIKU

DONBURI (ARROZ GOHAN, VERDURAS
Y SETAS) DE LUBINA
Para 2 personas

CHIRASHI SUSHI DE O'TORO, YEMA
DE HUEVO Y FURIKAKE

CHIRASHI SUSHI DE WAGYU, YEMA
DE HUEVO Y FURIKAKE (60GR)

POSTRES

TOKYO BANANA CHEESECAKE

MOCHI CASERO, PREGUNTE POR LOS
SABORES DEL DIA (1 UND)

PERLAS DE JAPON, COCO Y HELADO
DE SESAMO NEGRO

SWISS ROLL DE MATCHA Y FRUTOS
ROJOS

TAMAGO DULCE, CREMOSO DE MISO
VAINILLA, AZUCAR DE OKINAWA
HELADO

YOKAN DE MELOCOTON BLANCO CON
CREMA DE SHISO VERDE

26

30

36

65

28

60

29

44

26

40



