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VEGETALS

BURRATA FUMADA
Escalivada d'alberginies, pebrot vermell,
tomaquet i ceba
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PORRO TORRAT AL CARBO
Mortadel-la trufada de porc iberic, gribiche i
avellanes
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L’AUTENTICA AMANIDA CESAR

Feta al moment, lamines curades de vaca vella
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ALVOCAT DE MALAGA A LA BRASA
Pesto de coriandre jove i salpico vegetal amb
formatge feta
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BABA GANOUSH
Alberginia torrada a la graella aixafada amb oli
d'oliva verge extra i pa de pita
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PA A LA BRASA AMB TOMAQUET

Pa de massa mare a la graella amb tomaquet
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AMANIDA DE TOMAQUET CHERRY
LOBELLO

Tomaquets cherry Lobello, gerds a la brasa i
emulsio de bitxo i alfabrega
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PA D’ALL TRUFAT

Tofona negra, all rostit, formatge parmesa i yuzu
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YAKIPINTXOS 2 unitats

MEATBALL YAKITORI
Cuixa de pollastre picada glacejada amb tare i
llimona
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MANDONGUILLES DE POLLASTRE

Contra i cuixa picades amb romesco
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ALA DE POLLASTRE

Ala de pollastre amb Ilimona
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CUIXA DE POLLASTRE

Yuzu kosho verd

PIT DE POLLASTRE
Pesto verd d'alfabrega i koji
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WAGYU A5

2 unitats, 25g cadascuna
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SERVEI DE PA | MANTEGA 4€ PER PERSONA
PREUS EN € / LV.A. INCLOS

ENTRADES A LA BRASA

STEAK TARTAR FET A TAULA

Steak tartar tradicional de filet amb foie gras ratllat
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CANELONS A LA CATALANA
Dos canelons de pollastre rostit gratinats, beixamel
d'herbes seques
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FOIE PER UNTAR
La poma que volia ser foie, alls tendres rostits i pa
torrat a la brasa
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LLETONS DE VEDELLA AL VI RANCI

Llesques de lletons de vedella a la graella amb vi ranci

@

PRETZEL DE VEDELLA FUMADA
Vedella fumada lentament, salsa tartara, cogombrets
i ceba encurtida
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EMPANADA DE POLLASTRE

Empanada de butter chicken especiat i formatge
cheddar
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CROQUETES DE BOTIFARRA DE PEROL

Una botifarra de perol ficada dins d'una crogueta
(6 uds)
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POP A LA BRASA

Hummus i vinagreta de pernil, tomaquet sec i menta
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LA BURGER QUE VA
DONAR SENTIT ATOT®

Dues baby burgers, l'iconica salsa bull®, pa
pretzel i formatge havarti

Versio de la burger servida al restaurant
Dani Garcia 3* Michelin I'any 2019
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MEDITERRANI A LA BRASA

CARABINER A LA TONYINA ROJA A LA LLOBARRO ROSTIT A LA
BRASA BRASA GRAELLA
Carabiners marinats en harissa, Filet de tonyina roja Llobarro sencer rostit a la graella,
salsa tzatziki i pa a la brasa d'almadrava a la brasa pell de llimona confitada i oli d'oliva
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TALLS PREMIUM DE LENA

r

TXULETA ESPECIAL DG

1 kg de txuleta de vaca vella, 45 dies de maduracio

TOMAHAWK DE VEDELLA

13 kg de tommahawk de vedella jove, 25 dies de maduracid

PORTERHOUSE DE VEDELLA

1kg de T-bone de vedella jove, llom pintat amb miso i filet

RIBEYE BLACK ANGUS

600 g de xuleta de vaca vella americana

RIBEYE DE VACA VELLA

600 g de txuleta de llom alt sense os

CARNS A LA BRASA | MES
LLONZA DE WAGYU A5 FILET DE VEDELLA A PLOMA DE PORC IBERIC
150 g de llom alt de wagyu LA BRASA 200 g de ploma 100% ibérica
d'origen Kagoshima amb piquillos caramel-litzats i marinada en koji i rostida a la brasa

patates fregides

FILET ARREBOSSAT COSTELLETES DE XAl
Wiener Schnitzel de vedella Costelletes de xai lleto a la paella,
blanca fregit com una milanesa font de patates, all i ceba

©O®

GUARNICIONS SALSES

CEBA GRATINADA | TRUFADA o
MONGETES VERDES amb mantega de

farigola llimona i ametlla torrada BERNESA
PURE\DE PATATA hsrénatye CHIMICHURRI

Robuchon PEBRE VERD &)@ @)&)
PATATES FREGIDES XAMPINYONS PORTOBELLO
PIQUILLOS CARAMEL-LITZATS FORMATGE BLAU

ALBERGINIA ROSTIDA, ®@® ® @

vinagreta de mostassa i pinyons
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LES BRASES

BOGAVANT A LA GRAELLA

Beurre blanc de palo cortado
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+10 g de caviar
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GAMBA VERMELLA

Gamba vermella de Palamos a la brasa
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ESCAMARLA A L'UNILATERAL

Escamarla a la brasa obert per l'esquena
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MAR | MUNTANYA

Espardenyes a la brasa i peus de porc
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SIPIONETES A LA BRASA

Sipionetes acaronades per la brasa, alfabrega i pernil iberic
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POSTRES

TIRADITO DE PINYA ROSTIDA
Tiradito de pinya rostida lentament, fruita de la passio i caramels refrescants
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EL FLAM QUE VA VOLER SER FLAMET
El flam que va voler ser flamet, yuzu, galeta de clau i alfabrega
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PASTIS DE XOCOLATA
Pastis de xocolata cremosa i avellanes torrades
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TIRAMISU DE TOFONA NEGRA
Crema de mascarpone amb tofona, praliné d'avellanes i cacau
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COULANT DE FESTUC INSPIRAT
EN UNA XOCOLATA DUBAI
Festuc, xocolata amb llet i kataifi caramel-litzat
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MILFULLS DE VAINILLA
Pasta de full caramel-litzada, crema muntada de vainilla i gerds
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TARTA DI ROSE
Tarta di rose de la mia mamma i 2 boles de gelat de mantega torrada
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