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TXULETA ESPECIAL DG by
1 kg de txuleta de vaca vella, 45 dies de maduració

TOMAHAWK DE VEDELLA
1,3 kg de tomahawk de vedella jove, 25 dies de maduració

PORTERHOUSE DE VEDELLA
1 kg de T-bone de vedella jove, llom pintat amb miso i filet

RIBEYE BLACK ANGUS
600 g de xuleta de vaca vella americana

RIBEYE DE VACA VELLA
600 g de txuleta de llom alt sense os

FILET ARREBOSSAT
Wiener Schnitzel de vedella 

blanca fregit com una milanesa
29

COSTELLETES DE XAI
Costelletes de xai lletó a la paella, 

font de patates, all i ceba
32

Mediterrani a la brasa

Carns a la brasa i més

CEBA GRATINADA I TRUFADA

MONGETES VERDES amb mantega de 
farigola llimona i ametlla torrada

PURÉ DE PATATA homenatge a 
Robuchon

PATATES FREGIDES

PIQUILLOS CARAMEL·LITZATS

ALBERGÍNIA ROSTIDA, vinagreta de 
mostassa i pinyons

SalsEs

5

4

4

4

4

4

9

7

6

6

6

7

FOYOT

BERNESA

CHIMICHURRI

PEBRE VERD

XAMPINYONS PORTOBELLO

FORMATGE BLAU

Guarnicions

LLONZA DE WAGYU A5
150 g de llom alt de wagyu 

d'origen Kagoshima
71

PLOMA DE PORC IBÈRIC
200 g de ploma 100% ibèrica 

marinada en koji i rostida a la brasa
28

FILET DE VEDELLA A 
LA BRASA

amb piquillos caramel·litzats, 
suc de vedella i patates fregides

42

talls premium de leña

TONYINA ROJA A LA 
BRASA

Filet de tonyina roja 
d’almadrava a la brasa amb 
guarnició de lletuga fresca

39

CARABINER A LA BRASA
Carabiners marinats en harissa, 

salsa tzatziki i pa a la brasa
75

LLOBARRO ROSTIT A LA 
GRAELLA

Llobarro sencer rostit a la graella, 
pell de llimona confitada i oli d’oliva 

amb guarnició de lletuga fresca
39
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