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Lobito de Mar somete a congelación a aquellos productos de la pesca afectados por el RD 
1021/2022 de 13 de diciembre, por el que se regulan determinados requisitos en materia de 

higiene de la producción y comercialización de los productos alimenticios en estableci-
mientos de comercio al por menor.

ENTRANTES MARINOS Y VEGETALES

TOMATE
- Ensalada de tomate, jugo de aceitunas verdes,  
naranja y cebolla fresca
+ Extra de anchoa 

AGUACATE DE MÀLAGA
- Guacamole terminado en mesa con gamba  
cristal crujientes

ENSALADILLA LOBITO
- De gamba
- De anguila ahumada y piparra

BERENJENAS fritas sin miel 

SARDINAS DE MARBELLA ahumadas con jugo de 
a joblanco malagueño y uvas

ANCHOAS 0,0 del Cantábrico
- Sobre pan de masa madre tostado con 

mantequilla
- Con jugo de aceitunas verdes y gajos de 

naranja fresca
+ Extra de anchoa

GAMBA CRISTAL con huevo frito y ensalada de 
pimientos asados 

PULPO a la gallega

LOBITO DE MAR en adobo

MERLUZA
- Cola de merluza frita
- Tacos fritos al limón

BUÑUELOS DE BACALAO

CROQUETAS de gamba

CROQUETAS de chipirón

PEPITO de montaña
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OSTRAS
Amélie
+Extra de UMAI caviar

CHIRLAS de Málaga salteadas con vino
manzanilla

CONCHA FINA de Málaga 
-Natural
-Parrilla

NAVAJAS gallegas de buzo plancha

GAMBA BLANCA de Málaga 
- Cocida o plancha
- Al a jillo

GAMBA CRISTAL frita con almendra marcona

GAMBA ALISTADA de Huelva
- Cocida o brasa

LANGOSTINOS DE SANLÚCAR
- Cocido

CIGALA XXL 
- Cocida o plancha
* Extra Beurre blan
+Extra Beurre-blanc con UMAI caviar (10gr)   

CARABINERO XXL
- Plancha o brasa

100gr

ud

4ud

Servicio de pan y Aceite de Oliva Virgen Extra 4€ p.p. 
PRECIOS EN EUROS CON I.V.A. INCLUÍDO

100gr

100gr

100gr

10gr
ud

ud

ud

4ud



SOLOMILLOLOMO NEGRO

COLA NEGRA

COLA BLANCA

TARANTELO

VENTRESCA

DESCARGAMENTO

FACERA

GALETE

CONTRAMORMO

MORRILLOS

ODA AL ATÚN ROJO

PAPA ALIÑADA CON TARTAR de 
descargamento de almadraba

TARTAR DE DESCARGAMENTO al natural y 
AOVE

TARTAR DE O’TORO  al natural

TOSTA DE O’TORO con Umai caviar (15g)

TARTAR DÚO de atún con pipirrana para 
refrescar (ventresca y descargamento)

TARTAR TRÍO de atún con pipirrana para 
refrescar (ventresca, descargamento y 
hueva de atún)

CARPACCIO de chuletón con aceite de 
oliva

CARPACCIO de chuletón con huevos fritos 
al a jillo

TAPAS & GUISOS

BURGER de atún

PEPITO de ventresca

CAZUELA de fideos de almeja

24

28

33

35

28

30

  30

32

7

7

15

TARANTELO plancha 200gr

SOLOMILLO plancha 200gr

MORMO plancha 200gr

VENTRESCA plancha 200gr

PARPATANA plancha 500gr

CHULETÓN plancha 600gr

CRUDOS

         

GRILL
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ARROCES SECOS
De marisco y pescado

ARROCES SECOS AL SARMIENTO
De pollo Coquelets 
De costilla de cerdo ibérico y setas
De anguila ahumada con lardo y alga 
nori
De chuleta de vaca

FIDEO ROSSEJAT
Negro con pulpo asado (fideos cabello 
de ángel)
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p.p.

 p.p.

p.p.

ARROCES Y FIDEOS
              (MÍNIMO 2 PERSONAS)

PESCA DEL DÍA

p.p.

PESCADO DE LA LONJA
(Nuestros pescado de la lonja vienen
 acompañados de patata a la roteña
y lechuga fresca.
- Lubina individual a la brasa
- Pargo individual a la brasa
- Besugo individual a la brasa 

ESPECIALES LOBITO DE MAR  
- Lubina en costra de sal negra
- Gallineta de Conil frita

GUARNICIONES PARA EL PESCADO
- Patatas fritas
- Puré de patatas Robuchón 
- Verdura salteada 
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