
Lobito de Mar somete a congelación a aquellos productos de la 
pesca afectados por 1021/2022 de 1 de diciembre sobre 

prevención de la parasitosis por anisakis

ENTRANTES MARINOS Y VEGETALES

TOMATE
- Ensalada de tomate, jugo de aceitunas verdes, 
naranja y cebolla fresca 
Extra de anchoa
- Tartar de tomate y pan de masa madre

AGUACATE DE MÁLAGA
- Guacamole terminado en mesa con gambas 
cristal crujientes

ENSALADILLA LOBITO
- De gambas
- De anguila ahumada y piparra

BERENJENAS FRITAS sin miel

SARDINAS DE MARBELLA ahumadas con jugo de 
a joblanco malagueño y uvas

ANCHOAS 0,0 del Cantábrico 
- Sobre pan de masa madre tostado con 
mantequilla
- Con jugo de aceitunas verdes y gajos de 
naranja fresca

BOQUERÓN de Málaga en vinagre, a jí amarillo y 
AOVE

PULPO A LA GALLEGA

LOBITO DE MAR en adobo

MERLUZA
- Tacos fritos al limón
- Cola de merluza frita entera

BUÑUELOS DE BACALAO

CROQUETAS de chipirón

CALAMAR frito en anillas

PASTEL DE ATÚN y cerdo ibérico

OSTRAS
- Amélie
+Extra de UMAI caviar (mínimo 5g)
+Extra Château D’ Y quem 2016

COQUINAS DE SANLÚCAR a la plancha 

ALMEJA GALLEGA
- al vapor

CONCHA FINA de Málaga
- A la parrilla
- Al natural

CHIRLAS DE SANLUCAR salteadas con Manzanilla

QUISQUILLAS DE MARBELLA al natural aliñadas 
con limón, pimienta y mayonesa de AOVE

GAMBA BLANCA DE MÁLAGA
- Cocida o plancha
- Al a jillo 
- Croquetas

GAMBA CRISTAL FRITA con almendra 
Marcona

LANGOSTINOS DE SANLÚCAR
- Cocido o plancha

GAMBA ALISTADA DE HUELVA
- Cocida o brasa 

CIGALA XXL 
- Cocida o plancha
* Extra beurre blanc  
* Extra Beurre-blanc con UMAI caviar 

CARABINERO XXL
- Plancha o brasa

MUCHAS DE NUESTRAS FRITURAS PUEDEN HACERSE 

SIN GLUTEN, ¡PREGUNTA A NUESTRO STAFF!

ALÉRGENOS

CRUSTÁCEOS

SOJA

MOSTAZA

MOLUSCOS

GLUTEN

CACAHUETES

APIO

DIÓXIDO DE 
AZUFRE Y SULFITOS

HUEVOS

LÁCTEOS

SÉSAMO ALTRAMUCES

PESCADO

FRUTOS SECOS

BOQUERÓN de Málaga BOQUERÓN de Málaga 



ODA AL ATÚN ROJO

PAPA ALIÑADA CON TARTAR de 
descargamento de almadraba

TARTAR DE DESCARGAMENTO al natural y 
AOVE

TARTAR DE O’TORO al natural y AOVE

TOSTA DE O’TORO con caviar

TARTAR DÚO de atún con pipirrana para 
refrescar (ventresca y descargamento)

TARTAR TRÍO de atún con pipirrana para 
refrescar (ventresca, descargamento y 
hueva de atún)

CARPACCIO de chuletón con aceite de 
oliva

CARPACCIO de chuletón con huevos fritos 
al a jillo

BURGER de atún

PEPITO de mar con ventresca de atún a 
la plancha, pimiento y huevo de 
codorniz

ALBÓNDIGAS de atún rojo con tomate 

VENTRESCA plancha 200gr

TARANTELO plancha 200gr

SOLOMILLO plancha 300gr

PARPATANA plancha 500gr

CHULETÓN plancha 600gr

MORRILLO plancha 200gr

CRUDOS

TAPAS & GUISOS

GRILL

POSTRES

Happy Hippo
Arroz con leche vainilla  
Mousse de naranja y pistacho
Flan de huevo “Lobito”
Tarta de queso fresco
Tarta de queso fresco con
trufa negra
Tarta de chocolate negro
Tarta de limón “la de tu vida”
Piña balsámica 



ARROCES SECOS
De marisco y pescado

ARROCES SECOS AL SARMIENTO
De pollo Coquelet
De chuleta (600g) 
De costilla Ibérica y seta
De anguila ahumada y alga nori

ARROCES MELOSO 
Bogavante y trompetas de la muerte

FIDEO ROSSEJAT
Rossejat negra de pulpo asado (fideos 
cabello de ángel)

ARROCES Y FIDEOS
              (MÍNIMO 2 PERSONAS)

PESCA DEL DÍA
PESCADO DE LA LONJA
(Nuestros pescado de la lonja vienen
acompañados de patata a la roteña 
y lechuga fresca)
 - Lenguado individual a la brasa
 - Pargo individual a la brasa
 - Besugo individual a la brasa
 - Virrey individual a la brasa
 - Rodaballo salvaje a la brasa

ESPECIALES LOBITO DE MAR
 - Lubina en costra de sal negra
 - Gallineta de Conil frita

BOGAVANTE NACIONAL
Bogavante de nuestras costas que podrás
degustar: 
Frito, brasa, cocido
*Extra formentera

LANGOSTA ROJA
Frita, brasa, cocida 
*Extra formentera

GUARNICIONES PARA EL PESCADO
 - Puré de patatas Robuchon
 - Verdura salteada 
 - Patatas fritas


