


Menú Origen

ENTRANTES A COMPARTIR 
Aguacate de Málaga relleno a la inversa de cocktail de 

langostinos de Sanlúcar 
Cebolleta fresca con anchoa 00 de Santoña 

Atún ibérico, ventresca de atún rojo, grasa de jamón  
y aceite de oliva 

Croquetas de jamón ibérico 
Berberechos a la sartén con vino manzanilla 

PRINCIPAL 
Presa ibérica a las brasas 

POSTRE 
Tocino de fruta de la pasión 

50€ POR PERSONA 
 IVA incluido 

Servicio de pan y aperitivo incluido 



Menú Sur

ENTRANTES A COMPARTIR 
Ensaladilla rusa con tacos de jamón ibérico de bellota 

Milhojas de foie y queso de cabra de Ronda con manzana 
verde caramelizada 

Lámina de vaca vieja curada y vinagreta de trufa 
Croquetas de jamón ibérico 

Albóndigas de vaca, choco, piñones y almendras 

PRINCIPAL 
Solomillo de vaca a la brasa 

POSTRE 
Tarta de queso 

55€ POR PERSONA 
 IVA incluido 

Servicio de pan y aperitivo incluido 



Menú Andaluz

ENTRANTES A COMPARTIR 
Langostinos cocidos de Sanlúcar y salsa cocktail 

Atún ibérico, ventresca de atún rojo, grasa de jamón 
 y aceite de oliva 
Tortilla de patata 

Calamar frito en anillas y alioli de adobo 
Almejas con beurre blanc 

PRINCIPAL 
Solomillo de vaca a la brasa 

POSTRE 
Flan de huevo 

60€ POR PERSONA 
 IVA incluido 

Servicio de pan y aperitivo incluido 



CONDICIONES DE RESERVA 

PARA GRUPOS INFERIORES A 36 PAX: 

FORMAS DE PAGO 

El pago total de los servicios se pueden abonar mediante 
transferencia antes de la fecha del evento o mediante pago directo en 
el restaurante. 
Se aceptan pagos en efectivo o en tarjeta. 
Para la reserva y bloqueo del espacio se requiere un 20% del estimado 
del total del evento. 
El número total de comensales tienen que ser 
confirmados 5 días antes del evento. 

POLÍTICAS DE CANCELACIÓN 

La reserva puede ser cancelada 72h antes de la fecha del evento sin 
suponerle ningún coste. si cancela después, se le cobrará 25€ por 
persona a la tarjeta facilitada. Si se modifica el número de comensales 
de la reserva durante las últimas 24h se realizará el cobro íntegro del 
menú elegido. 

PARA GRUPOS SUPERIORES A 36 PAX: 

FORMAS DE PAGO 

Una vez confirmada la fecha del evento, el cliente deberá realizar un 
depósito del 20% del total del evento y firmar un contrato .10 días 
antes el 80% deberá de hacer el abono del restante del total del 
evento. 

POLÍTICAS DE CANCELACIÓN 

10 días antes de la fecha de celebración, el cliente 
debe confirmar el número final de asistentes para las 
exclusividades. Las bajas no notificadas no se devolverán. 



HORARIOS 

De lunes a domingo por la mañana, los grupos disfrutarán del espacio 
a partir de las 13:00 h  
y por la noche, disfrutarán del espacio a partir de las 19:30h. 

Si su reserva es entre las 19:30-20:30h tendrá una duración máxima de 
2.30h. 
Estas condiciones aquí expuestas, entran en vigor del 1 de enero de 
2025 al 31 de diciembre de 2025, pudiendo verse modificadas. 

*Debido al carácter temporal de algunos de nuestros platos, estos 
pueden estar sujetos a modificación. En este caso se informarán con 
antelación. 

Papelería explicativa del menú incluida. 

  
MÁS INFORMACIÓN 

Para cualquier tipo de información puede dirigirse a 
grupos@grupodanigarcia.com. 

Teléfono:  
 + 34 952 81 44 46  ( Tragabuches Marbella) 
+ 34 911 179 230 ( Tragabuches Madrid) 

Tragabuches Marbella:  
C. De Austria 2 CP:29670 Marbella ( Málaga) 

Tragabuches Madrid:  
C. de José Ortega y Gasset, 40, Salamanca, 28006 (Madrid) 

Horario de atención al cliente: 
Lunes a domingo 11:00h a 22:00h. 

Para todos aquellos datos que deseen conocer sobre Tragabuches en 
nuestra web: 
https: www.grupodanigarcia.com 



RESERVAS 
grupos@grupodanigarcia.com 

grupodanigarcia.com


